
Nos tapas à partager.....
 

Jambon du Valais, Pan con tomate  10 chf
Accra de truite , sauce thaï  10 chf

Pimientos de padrón  9 chf
Planche de charcuterie de Val d’Illiez ”Maison Gex-Collet”

Petite  18 chf / Grande  28 chf
Planche “mixte de tout”  15 chf / personne

Menu découverte..... 59 chf
entrée + plat + dessert

Carpaccio de tomate, Burrata au pesto rouge 
ou

Tartare de bœuf coupé au couteau ,toast, salade 
..........

Truite grillée sauce vierge, poêlée de légumes
ou

Bœuf de 10 h, jus au thym, écrasé de pommes de terre
........

Meringue double crème aux fraises
ou

Moelleux au chocolat Guanaja , cœur chocolat blond Dulcey

Le coin fromage
 fromages suisses de la fromagerie “Vieux Fromages”

 
Fondue quatre fromages 220 gr, pain  25 chf

 Fondue moutarde à l’ancienne 220 gr, pain  26 chf
 Fondue à la tomate 220 gr, pommes de terre  27 chf

 
Raclette de nos alpages 250 gr, pommes de terre, cornichons, oignons grelots  30 chf 

Minimum 2 personnes



Les pitchounes (-12 ans) 
17 chf

Sirop à l’eau 
Ravioles tomate mozzarella ou Fish & chips

Cône glacé 

Pour commencer.....

Carpaccio de tomate, Burrata au pesto rouge  16 chf
Œuf parfait, crème de magret séché au piment d’Espelette  19 chf

Saumon gravelax , vinaigrette agrumes, perle de yuzu  23 chf
Tartare de bœuf coupé au couteau ,toast, salade  18 chf
Foie gras mi-cuit maison, confiture de cerise noir  26 chf

Escargots de Bourgogne  6 pièces  11 chf / 12 pièces  19 chf
Salade verte 7 chf

Pour continuer sur sa lancée.....

Tortelli tomates mozzarella 30 chf
Truite grillée sauce vierge, poêlée de légumes 34 chf

Brochette de volaille à la basquaise, écrasé de pommes de terre 32 chf
Tartare de bœuf coupé au couteau 180 gr, toast, frites maison, salade 33 chf

Bœuf de 10 h, jus au thym, écrasé de pommes de terre  35 chf
Rognon de veau persillée 300 gr, frites maison, salade  36 chf

Pour les amateurs de viande....

Faux filet de bœuf diamant 250gr, beurre persillée, frites, salade  46 chf
 Entrecôte de bison 250 gr, crème de poivre vert, frites, salade  48 chf

Pour finir en douceur.....

Meringue double crème aux fraises  13 chf
Moelleux au chocolat Guanaja , cœur chocolat blond Dulcey  12 chf (15 min)

Brioche perdue, caramel beurre salé  13 chf
Tarte myrtille maison  13 chf

Coupe valaisanne  14 chf
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